
 

 

 

Es freut uns sie in unserem Wirtshaus begrüßen zu dürfen. Unser Wirtshaus zählt zu einer der 
ältesten Gaststätten in der Region und wird seit dem Jahr 1908 als Familienbetrieb geführt. 

Vieles hat sich in den letzten Jahren verändert. Eines ist jedoch über die Jahre gleich 
geblieben. 

Die Liebe zum Gast und der Anspruch an Qualität. 

 

So versuchen wir mit besten Gewissen nur Regionale Produkte aus der Umgebung zu beziehen 
und in unserer Küche zu verarbeiten. 

Schweinefleisch, Rindfleisch Wildfleisch

 

Kalbfleisch: 
Geflügel:  

Eier: 
Milchprodukte: 

Brot und Gebäck: 
Obst und Gemüse:  

Fische: 
Fruchtsäfte und Most:  

Schnäpse:  
Rehfleisch:  

Wildschwein: 



 

 

Spargelsalat

******** 

Spargel Bowl 

Bärlauch Cordon Bleu 

Rosa gebratene Beiriedschnitte 

Gebackener Spargel 

 

Bärlauchlaibchen  

Schweinsfilet 

Klassischer „Wirtshaus Burger“ 

Fettuccine  



 

 

Bruschetta  

Beilagensalat 

 
Rindsuppe 

 

Spargelcremesuppe 
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Burgunder Rinderbraten 

Feuriges Schnitzel nach Art des Hauses 

Wiener Schnitzel 

Cordon Bleu 

 

Hausgemachte Berner Würstel 

Saiblingsfilet  

Dreierlei vom Grill 

 
Gemischter Salatteller

Blattsalat 

 
 



 

 

 
 

 
Steirischer Backhendlsalat 

 

 

Gegrillte Putenstreifen

Pinzgauer Käsespätzle 

Kasperlschnitzel 
 

 

Max und Moritz Würstel   
 

Chicken Nuggets 

  

 

Knödel/Kartoffel/Saft 



 

 

Schinken-Käse Toast 

 

Hausgemachte Bratknödel ( 5 Stück) 

 

Frankfurter oder Debreziner 

 

Hausgemachte Grammelknödel ( 5 Stück) 

 

Essigwurst 

 

Gerne servieren wir dazu: 
 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 
Kaiserschmarrn 

 

Soblauer Nockerl 

Palatschinken mit Marillenmarmelade 

 

Warmer Schoko Nusskuchen  

 

 

„Bierbaumer Schokoladespitz“ 

 

Eis Palatschinke 

 


